
 



Календарный график учебного процесса для I курса  

специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
З ДЗ Э КР об об об об об об об об об об об об об об об об об К К об об об об об об об об об об об об об об об об об об об об об об об об К К К К К К К К К

О.00 Общеобразовательный цикл

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 3 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 2 6 6 6

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 3 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 8 10

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 12
сам. р. с. 0 0 0 2 0 2 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 2 2
обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 2

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 10 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 8

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 1 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 2 4 6 6

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОГСЭ.00

Общий гуманитарный и 

социально-экономический 

цикл

обяз. уч. 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Всего 0 9 3 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 34 36 36 36 34 36 34 36 34 36 34 36 34 34 34 34 36 36 36

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 2 2 0 0 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

каникулы промежуточная аттестация
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сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь август

ОУП.01 Русский язык 1

февраль март апрель май июнь июль

ОУП. 03 Иностранный язык 1

ОУП.02 Литература 1

ОУП. 05 История 1

ОУП. 04 Математика 1

ОУП.07
Основы безопасности 

жизнедеятельности
1

ОУП.06 Физическая культура 1*

* Индивидуальный проект

ОУП.08 Астрономия 1

ОУП.10 Физика 1

ОУП.09 Информатика 1

ОУП.12
Биология в профессиональной 

деятельности
1

ОУП.11 Химия 1

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю

ОГСЭ. 05
Общие компетенции 

профессионала (по уровням)
1



Календарный график учебного процесса для II курса  

специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

З ДЗ Э КР об об об об об об об об об об об об об об об об Э К К об об об об об об об об об об об об об Э УП УП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП К К К К К К К К

О.00 Общеобразовательный цикл

обяз. уч. 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2 2

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и 

социально-экономический цикл

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2

сам. р. с. 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4

сам. р. с. 0 0 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

обяз. уч. 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 2

сам. р. с. 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 1

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 0 0

сам. р. с. 1 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 1 1

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 6 4

сам. р. с. 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 1 2 2 2 2

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3

П.00 Профессиональный цикл

ОП.00
Общепрофессиональные 

дисциплины

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2  

сам. р. с. 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 1 1

обяз. уч. 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 2

сам. р. с. 2 2 2 2 2 3 3 3 2 2 2 3 2

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4

сам. р. с. 3 2 3 2 3 2 2 2 3 2 2 2 2

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2

сам. р. с. 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 2 3 2 2

обяз. уч. 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 8

сам. р. с. 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 3 3 3

обяз. уч. 6 8 6 8 6 8 6 8 8 8 8 8 8

сам. р. с. 3 4 3 4 3 4 3 4 4 4 4 4 4

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.07
Выполнение работ по профессии 

16675 Повар

обяз. уч. 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 10 8 10 12 6 4 6 4 6 4 6 4 4 4 2 2 4

сам. р. с. 4 6 6 5 5 5 5 6 5 4 3 6 3 4 6 5 4 3 3 3 3 2 3 2 2 2 1 1 1

обяз. уч. 36 36

сам. р. с.

обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36

сам. р. с.

Всего 0 10 8 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 0 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

каникулы промежуточная аттестация учебная практика производственная практика

сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь июль август

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю
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ОГСЭ.04
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ЕН. 02
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ОП.01
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Иностранный язык

Основы философии

История

Иностранный язык

Физическая культура

Общие компетенции 

профессионала (по уровням)

Математика

Экологические основы 

природопользования

Химия

Микробиология, санитария и 

гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль 

запасов и сырья

Метрология и  стандартизация

Безопасность жизнедеятельности

Оборудование предприятий 

общественного питания

Выполнение работ по профессии 

16675 Повар

Учебная практика

Производственная практика

1
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Календарный график учебного процесса для III курса  

специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
З ДЗ Э КР об об об об об об об об об об об об об ПП ПП ПП Э К К об об об об об об об об об об об об об об об ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП ПП Э К К К К К К К К К

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и 

социально-экономический цикл

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

П.00 Профессиональный цикл

ОП.00
Общепрофессиональные 

дисциплины

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 8 8 6

сам. р. с. 0 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 3 2

обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8

сам. р. с. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4

сам. р. с. 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Организ-ия процесса 

приготовлен. и приготовление 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

1

обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 8 4

сам. р. с. 4 5 5 5 5 4 5 4 4 4 5 5 5

обяз. уч. 36 36

сам. р. с.

ПМ.02

Организ-ия процесса 

приготовления и 

приготовление сложной холод. 

кулинар. продукции

1

обяз. уч. 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 8 8

сам. р. с. 4 4 4 4 5 4 5 4 4 4 5 5 5 4 5

обяз. уч. 36 36 36

сам. р. с.

ПМ.03

Организ-ия процесса 

приготовлен. и приготовление 

сложной горячей кулинарной 

продукции

1

обяз. уч. 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 8 12 12 10 12 10 12 10 12 10 12 10 14 10 12 12 16

сам. р. с. 4 3 3 3 3 3 3 3 4 3 4 4 6 6 5 6 5 5 5 5 5 6 6 7 6 7 7 7

обяз. уч. 36 36 36 36 36

сам. р. с.

ПМ.06
Организация работы 

структурного подразделения

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 8 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2

сам. р. с. 2 1 1 1 2 2 1 2 1 2 0 0 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

ПМ.07
Выполнение работ по 

профессии 16675 Повар
1

обяз. уч. 36

сам. р. с.

Всего 0 10 6 2

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 36 36 36 36

каникулы пром. аттестация производственная практика

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю

ПП.07 Производственная практика 1

МДК 06.01
Управление структурным 

подразделением организации
1

ПП. 03 Производственная практика 1

МДК.03.01
Технология приготовления 

сложной горячей кулинарной 
1 1

ПП. 02 Производственная практика 1

ПП. 01 Производственная практика 1

МДК.02.01
Технология приготовления 

сложной холодной кулинарной 
1

МДК.01.01
Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 
1

ОП.16 Основы финансовой грамотности 1

ОП.13 Организация обслуживания 1

ОП.07
Основы экономики, 

менеджмента и маркетинга
1

ОГСЭ.06
Общие компетенции 

профессионала (по уровням)
1

ОГСЭ.04 Физическая культура 1*

август

ОГСЭ.03 Иностранный язык 1

февраль март апрель май июнь июль
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Календарный график учебного процесса для IV курса  

специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

З ДЗ Э КР об об об об об об об об об об об об об об Э ПП ПП К К об об об об об об об об ПП ПП ПП ПП об Э ПДППДППДППДПГИАГИАГИАГИАГИАГИА

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и 

социально-экономический цикл

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 1 1 1 1 0 1 0 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4

сам. р. с. 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

П.00 Профессиональный цикл

ОП.00
Общепрофессиональные 

дисциплины

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4

сам. р. с. 1 2 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2

сам. р. с. 1 1 2 1 1 1 2 1 2 2 2 2

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 6

сам. р. с. 2 1 1 1 1 1 2 1 1 2 1 2 3 3

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 32 18

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 1 0 1 15 9

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

сам. р. с. 2 2 1 2 1 2 1 2 1 1 1 2 2 2

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.04

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

1

обяз. уч. 14 16 14 16 14 16 14 16

сам. р. с. 8 8 8 8 8 8 8 7

обяз. уч. 36 36

сам. р. с.

ПМ.05

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов

1

обяз. уч. 16 14 16 14 16 14 16 12

сам. р. с. 8 7 7 7 7 7 7 8

обяз. уч. 36 36

сам. р. с.

ПМ.06
Организация работы 

структурного подразделения
1

обяз. уч. 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 4

сам. р. с. 4 4 4 4 5 4 3 5 4 4 4 3 6 6 4

обяз. уч. 36 36

сам. р. с.

ПДП
Производственная преддипломная 

практика
1 36 36 36 36

ГИА
Государственная итоговая 

аттестация
36 36 36 36 36 36

Всего 0 10 7 1

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 9 18 18 18 18 18 18 18 18 18 9

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 27 36 36 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 54 27 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

каникулы промежуточная аттестация производственная практика преддипломная практика государственная итоговая аттестация

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю

ПП. 06 Производственная практика 1

МДК 06.01
Управление структурным 

подразделением организации
1 1

ПП. 05 Производственная практика 0,5

МДК 05.01

Технология приготовления 

сложных холодных и горячих 

десертов

0,5

ПП. 04 Производственная практика 0,5

МДК.04.01

Технология приготовления 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

0,5

ОП.15 Управление персоналом 1

1ОП.12 Основы лечебного питания

ОП.11
Бухгалтерский учет в общественном 

питании
1

ОП.10 Основы предпринимательства 1

ОП.08 Охрана труда 1

ОП.06
Правовые основы 

профессиональной деятельности
1

ОГСЭ. 06
Рынок труда и профессиональная 

карьера
1

ОП.04
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
1

ОГСЭ.04 Физическая культура 1*

август

ОГСЭ.03 Иностранный язык 1
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